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Knaccuyeckum peuent HeMeLKoro nupora
nKyXeH"

MpUroToBbTE KJACCMYECKMUIA HEMELKNI MUPOT ,KYXeH" No TpaauLNOHHOMY peuenTy C HEXHbIM
TECTOM, irodaMmn 1 XpyCcTALLen NOCbINKON.

NHrpeaueHTbl

Kosin4ecTBO MHrpeamMeHToB TecTa paccymMTaHa Ha 2 NMPOTUBHS, @ HaMa3Ka M NoCbINKa Ha Of4HY
nopuuio!

TecTO!

* KUNAYEHOe Ternjoe MOJIOKO - 1
* Alua - 4 WwT

e MyKa - 1 kr

* C/IMBOYHOE Macno - 200 r

e caxap-1lcr

e LlernoTkKa cosu

* CyXue OpoXxOKu -1 n

* pacTuTesibHOEe Macso

Hamaska:

Ha TeCTo MOXXHO BbIJIOXXWUTb pa3Hble Aroabl - BULLHIO, KNyOHMKa 1 T.4. 1 xe byay nenatb
KJTaCCMYeCKMi, MO3TOMY HaM noHagobuTtcs:

e CMeTaHa He Huxe 20% - 2-3 CcT.N
* AL

caxap-2cCT.n

coja - WenoTKa

® MyKa - FOpCTb

LTpensenb-(nocbinka):

e myka - 200 rp
* C/IMBOYHOE MAC/0 (KOMHaTHOW TemnepaTypsl) - 125 rp
e caxap (MoxHo un 6e3 caxapa) - 100 rp

MowaroBbin peuent NpUuroToBJZieHuA

KomnbloTepHble ycnyru, ropog Eiick - https://dragonserw.ru/


https://www.koolinar.ru/recipe/view/126472

Last update: 2025/04/05 19:12 meal:kuchen https://dragonserw.ru/meal:kuchen?rev=1743869531

Xo4y NofennTbCs peuenTUKoM 04eHb BKYCHOMO HEMELLKOr0 NMpora, KOTOPbIN MHOro pa3 efla y CBOMX
3HAaKOMbIX, peLenT KOTOPOro UM JoCTancs oT ux apysen Hemues!!! 370 o4eHb BKYcHO!!!

TecTO:!

1. Y70 6bI TECTO NYYLWE NOAOLWIO, A AeNlalo Tak: bepemM MUCOYKY, BbiCbiNaeM Tyaa APOXKM,
3a/IMBaeM TernJieHbKon Boan4kon, nobasnsem 1 CT. f. caxapa u 1 CT. 1. MyKW, NepPeMELLBAEM
N OCTaBJIIEM Ha 5 MUHYT.

2. 3aMellnBaEeM TeCTOo, Kak 00bl4HO, OHO LO/IKHO ObITb HE CIMWKOM TyruM. YTobbl TECTO XOPOLLO
noaxoanno, CBepxy cMasaTb TECTO PaCTUTENbHLIM MACIOM, TOHKUM CJI0EM.

3. TeCTo NOCTaBWTb B TEMNI0e MEeCTO, A CTaBJ/It0 B TEMJIEHbKYI0O MUKPOBOJIHOBKY, TaM XOPOLLO
noaxoanT TecTo. TecTy AaTb NOAONTM Napy pa3 (kak MMHMMYM), BoobLle B naeane 3 pasa.

4. TeCTO BbIIOXMWTb Ha NOAMbIIEHHbIA MYKOW CTOJT /TN KOBPWK, BbIIOXXUTb TECTO, CBEPXY TOXE
nNoANbIINTL MyKOM U pyKaMu ChOPMMPOBAThb NEMeLLKY.

5. MNpoTuBEHb CMa3aTb PAaCTUTENbHbLIM MACJ0, B3ATb JIENELWKY 1 NePEeNoXnTb Ha NPOTMUBEHb,
pyKaMu pa3poBHATb.

Hama3ka:

MO>XHO HaMa3aTb TECTO BapeHbEM UAN OXKEMOM (Torga Hago byaet 0obaBuTb Tyaa HEMHOIO MYKMW.
4T0bbl HE paCcTeKanNoCh).

1. B MUCOYKY KNageM CMeTaHy, anuo, caxap, coay u Myky, nepeMeLumsaem. 0TOBO.
2. TeCcTo cMa3blBaeM HaMa3KoMN.

LUTpeisenb-nocbinKa:

1. B Mucoyke cmelLMBaeM Macso, MyKy 1 caxap. 4 aenana 6e3 caxapa. TwaTeNbHO pa3MeLLMBAEM
najbLuammn 40 MoayYeHUs TakMx KOMOYKOB, KPOLLEK.

2. MNocbinaTb NOCLINKON TECTO. A BOT Tenepb 5 NoCbinato caxapom. Boobuwe HeMubl AenatoT n
PEKOMEHAYIOT TakK, HO HEKoTopble A06aBNAT Ccpa3y caxap B NOCLINKY. [0ToBO!

3. CtaBuM Haw nvpor B pasorpeTyto A0 50 rpafycoB AyX0BKY Ha 15 MuHyT, a noTom Ha 180
rpagycos Ha 20-25 MUHYT.

3anax no KBapTupe LWMKapHbIN, Takon BKYyCHbIn!!! Hy BOT Haw nupor roTos, AocTaeM... Kakas
KpacoTa, nocMoTpuTe! Pexxem Ha Kyco4dku n nogaem! MNMpuaTHoro saM 4aenutus!
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