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Knaccuyeckuu peuenTt HeMeLuKoro nupora
nKyXeH"

MpnroToBbTE KNACCUYECKNIN HEMELLKUIA NUPOT ,KYXeH"” Mo TPaAULNOHHOMY peLenTy C HEXHbIM
TeCToM, Arofamm 1 XpycTaLLen NoCbInKon.

NHrpeaueHThbl

KoJin4ecTBO MHIrpeMeHTOoB TeCTa pacCcyMTaHa Ha 2 MPOTUBHSA, @ HaMa3Ka M MoCbINKa Ha O4HY
nopuuio!

TecTO:!

* KMMNSAYEHOe Ternjoe MOJIoKOo - 1n
e qiUa - 4 WT

e Myka - 1 Kkr

* CIMBOYHOE Macsio - 200 r

e caxap-1lct

* L1ernoTKa cosun

® Cyxue ApOXxu -1 n

® pacTUTeNbHOE Maco

Hama3ka:

Ha TeCTo MOXHO BbIJIOXXWUTb Pa3Hble Arofbl - BULLHIO, KJ'Iy6HVIKa nT.0. 9 xe 6y,uy nenaTb
KJTaCCMYeCKnn, Nno3TOMYy HaM noHazobuTcs:

e CMeTaHa He HMxXe 20% - 2-3 cT.N
e A1L0

caxap-2CT. 1

e COfa - WenoTKa

MyKa - FopCTb

LUTpensenn-(nocbinka):

e Myka - 200 rp
* C/INBOYHOE Mac/io (KOMHATHOM TeMnepaTypbl) - 125 rp
e caxap (MoxHo un 6e3 caxapa) - 100 rp

MowaroBbi peuenT NPUroToOBJIEHUA

Xo4y nogennTbCa peuenTMKoM 04eHb BKYCHOrO HeMeLIKOro nupora, KOTOprIﬁ MHOIo pa3 ejla y CBOUX
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3HaKOMbIX, peLienT KOTOPOro UM JoCTancs oT ux apysen Hemues!!! 370 o4eHb BKYCHO!!!

TecTO:!

1. Y70 6bI TECTO NYYLIE NOAOLWIO, A AeSlalo Tak: 6epemM MUCOYKY, BbICbINAeM Tyaa APOXXKM,
3a/IMBaeM TenJeHbKon Boan4kon, nobasnsem 1 CT. n. caxapa un 1 CT. 1. MyKW, NEPEMELLNBAEM
N OCTaBfIiEM Ha 5 MUHYT.

2. 3aMellnBaEeM TeCTOo, Kak 00bl4HO, OHO AO0/IKHO ObITh HE CIMWKOM TyruM. YTobbl TECTO XOPOLLO
noaxoanno, CBepxy CMasaTb TECTO PAaCTUTENbHLIM MAC/IOM, TOHKUM CJI0EM.

3. TeCTo NOCTaBWTb B TEMNI0€ MECTO, A CTaBJ/It0 B TEMJIEHbKYIO MUKPOBOJIHOBKY, TaM XOPOLLO
noaxoauT TecTo. TeCcTy AaTb NO4ONTM Napy pa3 (Kak MMHMMYM), BoobLLe B naeane 3 pasa.

4, TeCTO BbIIOXWTb Ha MNOAMbIIEHHbIA MYKOW CTOJT /TN KOBPWK, BbITOXXUTb TECTO, CBEPXY TOXE
NOAMLUINTL MYKOW 1 pyKamMun ChOPMUPOBATH J1eneLLKy.

5. MNpoTuBEHb CMa3aTb PAaCTUTENbHbLIM MACJ0, B3ATb JIENELWKY 1 NEePEeN0XNTb Ha NPOTMUBEHb,
pyKaMu pa3poBHATb.

Hama3ska:

MO>XXHO HaMa3aTb TECTO BapeHbEM WK AXXEMOM (Toraa Hajo byaeT Ao6aBUTb TyAa HEMHOIO MYKMW.
4TOObI HE PacTEKaNoch).

1. B MUCOYKY KNlageM CMeTaHy, anuo, caxap, cogy U Myky, nepeMeLumsaem. 0TOBO.
2. TecTo cMa3blBaeM HaMa3KoMW.

LUTpensenb-nocbinkKa:

1. B MnCOYKe cMeLlnBaeM Macsio, MyKy 1 caxap. 1 genana 6e3 caxapa. TwaTesibHO pa3MeLLVBaEM
nasbLaMmn 40 MoayYeHUs TakuX KOMOYKOB, KPOLLEK.

2. MocbinaTb NOCLINKOWM TeCTO. A BOT Tenepb 5 NOCkiNak caxapoM. Boobuue HemMubl AenatoT u
PEKOMEHAYIOT TakK, HO HEKoTopble 06aBNAT Cpa3y caxap B NOCLINKY. [0ToBO!

3. CtaBuM Haw nupor B pasorpeTyto A0 50 rpafycoB AyX0BKY Ha 15 MuHyT, a noTom Ha 180
rpagycos Ha 20-25 MUHYT.

3anax no KBapTupe LWMKapHbIN, Takon BKYyCHbIn!!! Hy BOT Haw nupor roTos, AocTaeM... Kakas
KpacoTa, nocMoTpuTe! Pexxem Ha Kyco4ku n nogaem! MNpuartHoro saMm Yaenutus!
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